
Prix nets - Service compris - La direction n’accepte pas les chèques. Mode de paiement accepter : Espèces, CB à partir de 10€ 

Vous trouverez les allergènes en BLEU  
 

 

LE PETIT BAIN – HYERES 
 
 

ENTRÉES OU À PARTAGER 
 

 
 
Planche de fromages affinés    10€ 

 (LAIT) 
 

Friture de Jolls       10€ 
 (LAIT, CRUSTACES, POISSONS) 
 

Fritto misto, Rouille Maison     18€ 
(Tantacule de poulpe, crevettes, poissons façons adock,  

 Courgettes, friture de Jolls) (LAIT, POISSONS) 
  
Focaccia à la Truffe     20€ 
(Jambon cuit à la truffe, roquettes, copeaux de truffe,  

 huile de truffe) (GLUTEN) 
 

 
Carpaccio de Bœuf      18€/80gr   26€/150gr 
(Pesto, échalotes, olives marinées, tomates séchées,  
Cœur d’artichaud, pignons, roquettes, frites) 

 (FRUIT À COQUE, ARACHIDES) 

 
         
          
          

         PLATS 

 
Agneau façons Indienne      32€ 
(Sauté d’Agneau cuit 10h basse température,   

dans sa sauce curry citron, gingembre, échalotes)  
(LAIT) 

 
Bœuf 
Tartare de Bœuf au Couteau    23€ 
(Olives marinées, tomates séchées, échalots émincées,  
Fleur de sel, pigons de pins, jeune pousse de moutarde,  
Copeaux de parmesan)  
(LAIT, FRUIT À COQUES) 

 
Entrecôtes 350gr environ     35€ 
(Pomana et salade Thai)  
(Rosace de pomme de terre cuite au beurre, salade  
de betterave chiogga et radis gremlis et leur sauce soja curée) 
(SOJA, LAIT) 
  
Pâtes 
Linguine aux fruits de mers     24€   
(Crème, palourde, roquette, jambon Dolcetto)     
(MOLLUSQUES, LAIT) 

 
Truffe Noir        32€ 

(Linguine, crème, Pericono truffe, jambon dolcetto, truffe,  

roquette,copeaux de parmesan)   
(LAIT) 

 
Accompagnement  
Frites Allumettes       4€ 
Poêlée de Légumes      4€ 
Salade Verte       4€  
Frites Allumettes Truffée      8€ 
          
 

 
         DESSERTS 
 
Desserts du jours selon l’humeur du Pâtissier   11,50€  Planche de fromages affinés       10€ 
(LAIT)              (LAIT)   

Burrata de Tomates  18€ 
(Fleur de sel, jambon Dolcetto, tomates à l’ancienne) 

 

Planche Asiatique  18€ 
(GLUTEN) 

 
Pokebowl :  Poulet ou Thon et Saumon 23€   / 24€  

 (POISSONS, FRUIT À COQUE, SOJA, LUPIN) 

   
Salade Caesar  19€ 
(Salade romaine, croutons, tomates cerises, parmesan, œuf dur,  

 Poulet pané, sauce Caesar) (ŒUF, GLUTEN, MOUTARD, LAIT) 
 

 
Salade Fraîcheur  16€ 
(Melon, mozzarella, menthe et jambon cru) 
 

Planche Italienne – Corse pour 1 à 2p 20€ 
(GLUTEN) 

 
 

Tartare Duo de Poissons  
Saumon, (thon, avocat, aneth, cebettes ciboulettes, sauce Thai) 
(LAIT, SOJA, POISSONS) 24€ 
 
Moules Frites :  
Marinier ou Roquefort avec ses frites allumettes 21€ 
(LAIT, POISSONS, MOLLUSQUES) 
 
Cabillaud façon Tom Yam et son bol de riz  31€ 
(Curry, crème, échalotes, citrons,gingembre, citronnelles,  

Courgettes, carottes, choux pak choi) 
(POISSON, SOJA, LAIT) 

 
Duo de la mer avec son riz parfumé et sa salade thaï 29€ 
(Sauce vierge : tomates cerise, échalotes, ail, huile d’olive) 
(POISSON, SOJA, CRUSTACES) 

 
 
St-Pierre de 300/400gr      12€ les 100gr 
Accompagnée de son riz parfumé et sa salade Thai    
(Sauce vierge : tomates cerise, échalotes, ail, huile d’olive) 
(MOUTARDE, LAIT, CRUSTACES, POISSON) 

Selon Arrivage de nôtre Pêcheur :  
*Poissons         12€/100grm 
*Langouste        22€/100grm 
*Homard        22€/100grm 
Ou sur commande 48 heurs en avance 
 
DEMANDER LES SUGGESTIONS  


